NOMBRE

APIC,

ENTRANTES

ALITAS YAKINIKU PICANTES

HUEVO(NO)ROTOS BAJO EL MAR

TACOS DE COCHINITA TU

MINI HOT DOGS MADRILENOS

ENSALADILLA ROSA
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CROQUETAS DE JAMON IBERICO

TORREZNOS LA MORENILLA
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NACHOS CON GUACAMOLE

TRILOGIA DE COLOR Y HUMMUS

PATATAS FURIOSAS O NO

ALCACHOFAS CONFITADAS

PAN PURI DE SALMON, GINEBRA, MISO

AREPA DE AJI AMARILLO, CARNE MECHADA.
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STEAK TARTAR CON EMULSION DE JALAPENO
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ENSALADAS

ENSALADA DE CALABAZA ASADA

SUS FRUTOS Y SUS BROTES

BURRATA CON TARTAR DE TOMATE

CARNES

PASION CARRILLERA

—

LA COSTILLA DE PAPA CERDO

BURGER QUEEN

BURGER PRICESS

ESPAGUETIS CON ALBONDIGAS
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NOMBRE

APIO

Disponemos de opciones adaptadas para personas con alergias e intolerancias.
No obstante, al no contar con un espacio de producciéon completamente estéril, no podemos garantizar la ausencia de contaminaciéon cruzada entre los alimentos.
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Alba
Disponemos de opciones adaptadas para personas con alergias e intolerancias. 
No obstante, al no contar con un espacio de producción completamente estéril, no podemos garantizar la ausencia de contaminación cruzada entre los alimentos.
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NOMBRE

APIC

HUEVDS

PINK FISH AND CHIPS \
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TARTAR DE SALMON

GUARNICIONES

PURE DE PATATA TRUFADO N T

BONIATO FRITO

PATATAS FRITAS

POSTRES
PANCERDA ROSA N N N T

SAN-CHEESE/ TARTA DE QUESO N N T T T N
TIRAMISU FELLINA N N N T T T N
BOMBA DE CHOCOLATE CON HELADO. N N N T T T N
HELADO DE VAINILLA N N N N N
TIRAMISU DE NUTELLA, PANETTONE N N N T T
MILHOJAS DE MANZANA DE FERIA. N N N N T

NOMBRE

FRUTOS
SECOS,

APIO

Disponemos de opciones adaptadas para personas con alergias e intolerancias.
No obstante, al no contar con un espacio de produccién completamente estéril, no podemos garantizar la ausencia de contaminacién cruzada entre los alimentos.
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Alba
Disponemos de opciones adaptadas para personas con alergias e intolerancias. 
No obstante, al no contar con un espacio de producción completamente estéril, no podemos garantizar la ausencia de contaminación cruzada entre los alimentos.


